
 

MANGIA CHE TI FA BENE 
Del 30 de mayo al 5 de Junio 

 

Disfrutá de esta gran fiesta que celebra una de las cocinas  más tradicionales de 

Buenos Aires.  

Cada uno de los restaurantes que participa preparó un menú especial y a precio 

promocional, dedicado a todos los amantes del sabor italiano.  

Salí a comer por $ 99 o $ 179 (cubierto incluído), y descubrí  toda  la variedad y 

calidad de la buena mesa italo-porteña. 

BARRIOS PALERMO / BELGRANO / NÚÑEZ 

* Confirmar la información actualizada con cada restaurante o en rede sociales.  
* ESTÁ INCLUIDO EN EL MENÚ UNICAMENTE LO EXPRESAMENTE MENCIONADO 
* El menú del a Semana de la cocina Italiana no aplica otros descuentos promocionales. 

 
BRUNI 
Sucre 696  
Tel. 011-4783-6267/0882 
www.brunirestaurante.com 
 
LA PAROLACCIA DOLCE & CAFFÉ 
Avenida del Libertador 5823  
Tel. 011-4511-1774 
www.laparolaccia.com.ar 
 
LA PAROLACCIA TRATTORIA BELGRANO 
Avenida del Libertador 5836  
Tel. 011-4787-3333 
www.laparolaccia.com.ar 
 
 

                    

http://www.brunirestaurante.com/
http://www.laparolaccia.com.ar/
http://www.laparolaccia.com.ar/


 
BARRIOS PALERMO / BELGRANO / NÚÑEZ 

 
MAURO.IT 
11 de Septiembre 2465  
Tel. 011-4896-4404 
www.facebook.com/MauroitRistorantinoItaliano 
 
DOPPIO ZERO 
Soldado de la Independencia 1238  
Tel. 011-4899-0162 
www.facebook.com/doppiozeroBA 
 
MANGIA MANGIA  
Restaurante a puertas cerradas en Belgrano 
Sólo con reservas. 
www.facebook.com/mangiarestaurante?fref=ts 
 
BELLA ITALIA CAFÉ & BAR 
República Árabe de Siria 3330   
Tel. 011-4807-5120/4807-1591 
www.bellaitalia-gourmet.com.ar 
 
BELLA ITALIA GRILL & BAR 
Juan F. Seguí 3760   
Tel. 011-4802-3709/4801-7501 
www.bellaitalia-gourmet.com.ar 
 
BELLA ITALIA RISTORANTE 
República Árabe de Siria 3285  
Tel. 011-4802-4253/4806-5672 
www.bellaitalia-gourmet.com.ar 
 

 

 

                      

http://www.facebook.com/MauroitRistorantinoItaliano
http://www.facebook.com/doppiozeroBA
http://www.facebook.com/mangiarestaurante?fref=ts
http://www.bellaitalia-gourmet.com.ar/
http://www.bellaitalia-gourmet.com.ar/
http://www.bellaitalia-gourmet.com.ar/


 
BARRIOS PALERMO / BELGRANO / NÚÑEZ 

 
IL BALLO DEL MATTONE ORIGINALE 
Gorriti 5737  
Tel. 011-47764247 
www.ilballodelmattone.com 
 
IL BALLO DEL MATTONE GALERIA 
Gorriti 5950  
Tel. 011-4776-8648 
www.ilballodelmattone.com 
 
IL BALLO DEL MATTONE - ALTURA CRUCERO TRATTORIA 
Carranza 1601  
Tel. 011-4773-8936 
www.ilballodelmattone.com 
 
IL BALLO DEL MATTONE - TRASTEVERE TRATTORIA & PIZZA 
Gorriti 5893  
Tel. 011-4774-5691 
www.ilballodelmattone.com 
 
IL MATTERELLO 
Gorriti 5110  
Tel. 011-4831-8493 
www.facebook.com/pages/Il-Matterello/243257079062069 
 
IN BOCCA AL LUPO 
Bonpland 1965  
Tel. 011-4774-3692 
www.facebook.com/inboccaallupocaffe 
 
L´ADESSO 
Oro 2047  
Tel. 011-4864-3189 
www.ladesso.com.ar 
 

                      

http://www.ilballodelmattone.com/
http://www.ilballodelmattone.com/
http://www.ilballodelmattone.com/
http://www.ilballodelmattone.com/
http://www.facebook.com/pages/Il-Matterello/243257079062069
http://www.facebook.com/inboccaallupocaffe
http://www.ladesso.com.ar/


 

 
BARRIOS PALERMO / BELGRANO / NÚÑEZ 

 
LA PAROLACCIA CASA TUA PALERMO 
Cerviño 3561  
Tel. 011-4514-3220/21 
www.laparolaccia.com.ar 
 
LA TRATTORIA DI GIULIO 
Sinclair 2934  
Tel. 011-4775-9293 
www.giuliotrattoria.com.ar 
 
PEUGEOT LOUNGE 
Honduras 5624  
Tel. 011-6091-1610 
www.peugeotlounge.com.ar 
 
PIOLA 
Gorriti 5751  
Tel. 011-153-894-9612 
www.piola.it 
 
SIAMO NEL FORNO 
Costa Rica 5886  
Tel. 011-4775-0337 
www.facebook.com/pages/Siamo-Nel-Forno/108065175897230 
 
TRATTORIA OLIVETTI 
Cerviño 3800  
Tel. 011-4802-4075 
www.facebook.com/TrattoriaOlivetti 
 
CUCINA PARADISO 
Castañeda 1885 –  
Tel. 011-47868151 – www.cucinaparadisodeli.com 
 

                     

http://www.laparolaccia.com.ar/
http://www.giuliotrattoria.com.ar/
http://www.peugeotlounge.com.ar/
http://www.piola.it/
https://www.facebook.com/pages/Siamo-Nel-Forno/108065175897230
http://www.facebook.com/TrattoriaOlivetti
http://www.cucinaparadisodeli.com/


 

 
 
CUCINA PARADISO 
Arévalo 1538 – C.A.B.A 
Tel. 011-4770-9406 – www.cucinaparadisodeli.com 
 
¡EH,  SANTINO! 
Báez 194  
Tel. 011-4779-9060 
www.facebook.com/pages/Eh-Santino/221385887995253 
 
4141 
Honduras 4141 – C.A.B.A 
Tel. 011- 4861-1491 
Barrio/Zona: Palermo Soho 
https://www.facebook.com/4141Restaurante 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                      

http://www.cucinaparadisodeli.com/
http://www.facebook.com/pages/Eh-Santino/221385887995253
https://www.facebook.com/4141Restaurante


 

PROPUESTA DE MENÚS 
 

 
 BRUNI 

 
Menú de la semana $ 179 
 
Entrada (1 a elección) 
Mini milanesa de mortadela 
Buñuelos de lechuga a la genovesa 
Mini focaccia rellena de vegetales asados 
 
Plato principal (1 a elección) 
Spaghetti aglio, olio, peperoncino, anchoas y tomate fresco 
Lasagne al pesto de rúcula 
Penne con chorizo y aceto balsámico 
 
Postre (1 a elección) 
Affogato al caffé 
Tiramisú 
Panna cotta al dolce di latte  
 
Bebidas: se pagan a parte 
Vino de la Semana: no está incluido 
Modalidades de pago: todavía no disponemos de la información 
Vigencia del menú: todos los mediodías de la Semana de la Cocina Italiana 
 

 LA PAROLACCIA DOLCE & CAFFÉ 
 
Menú de la semana $ 179 
 
Aperitivo de bienvenida 
 
Entrada (1 a elección) 
Burrata con prosciutto crudo 
Calamaretti fritti con salsa tártara 
Melanzane alla parmigiana 
 



Plato principal (1 a elección) 
Manicotti di vitello e funghi alla fontina 
Fusilli al “fierrito” gorgonzola, spinaci e noci 
Saltimbocca alla romana 
 
Postre (1 a elección) 
Tartufi di cioccolato alla crema di caramello 
Volcan de dulce de leche 
Tiramisú 
 
Café cortesía de Caffé SEGAFREDO 
 
Bebidas: incluye 1 agua o gaseosa o cerveza por persona 
Vino de la Semana: no 
Modalidades de pago: efectivo 
Vigencia del menú: toda la semana. Noche 
 

 LA PAROLACCIA TRATTORIA BELGRANO 
 
Menú de la semana $ 179 
 
Aperitivo de bienvenida 
 
Entrada (1 a elección) 
Burrata con prosciutto crudo 
Calamaretti fritti con salsa tártara 
Melanzane alla parmigiana 
 
Plato principal (1 a elección) 
Manicotti di vitello e funghi alla fontina 
Fusilli al “fierrito” gorgonzola, spinaci e noci 
Saltimbocca alla romana 
 
Postre (1 a elección) 
Tartufi di cioccolato alla crema di caramello 
Volcan de dulce de leche 
Tiramisú 
 
Café cortesía de Caffé SEGAFREDO 
 
Bebidas: incluye 1 agua o gaseosa o cerveza por persona 
Vino de la Semana: no 
Modalidades de pago: efectivo 
Vigencia del menú: toda la semana. Noche 
 

  MAURO.IT 



 
Menú de la semana $ 179 (mínimo para 2 personas) 
 
Entrada 
Antipasto italiano (salame tipo Milano, mozzarella caprese e bruschetta) 
 
Plato principal (1 a elección) 
Tagliatelle ai funghi 
Pasta della mamma mia 
Spaghetti all´amatriciana 
 
Postre (1 a elección) 
Il Tiramisú di Mauro 
Panettone italiano con gelato, frutti rossi e cacao 
 
Bebidas: no están incluídas 
Vino de la Semana: no 
Modalidades de pago: efectivo 
Vigencia del menú: de lunes a viernes. Mediodía y noche. Viernes, sábado y 
domingo. Mediodía. Reserva obligatoria mencionando el menú de la Semana de la 
cocina italiana 
 

 DOPPIO ZERO 

 
Menú de la semana $ 179 
 
Entrada (1 a elección) 
Pate de campaña  
Croquetas de conejo 
 
Plato principal (1 a elección) 
Pappardelle con panceta ahumada, brócolis y hongos frescos  
Conchiglie con ragú de cordero, ricota cítrica y rúcula fresca 
 
Postre (1 a elección) 
Semifrío de pistacho 
Semifrío de higos avellanas y miel 
Café incluido 
 
Bebidas:  el menú incluye 1 agua 
Vino de la Semana: Bodegas Huarpe Lancatay Malbec y Chardonnay. Copa a $ 
25. Botella a $ 80 
Modalidades de pago: efectivo y tarjetas (chequear tarjetas aceptadas) 
Vigencia del menú: de martes a sábado. De 20.30 a 23.30 hs. Reserva 
recomendada.  
 
 



  MANGIA MANGIA  
 
Menú degustación de la semana noche $ 179 
 
Primer paso 
 
Piccolo assaggio di aperitivi della casa: 
Salmone affumicato con salsa bernese su pane al nero di seppia, 
Vellutata di patate, uovo poche e porri fritti, 
Bruschetta di pomodoro fresco su pane al basilico 
 
Segundo paso 
Gamberi avvolti in pasta kataifi su crema di piselli e scalogno all’aceto 
balsamico 
 
Tercer paso 
Terrina di formaggi, pere caramellate e salsa di rape rosse con pan brioche 
 
Cuarto paso 
Tagliolini fatti in casa con ragù bianco di agnello al profumo di aneto e 
menta 
 
Quinto paso 
Rombi di zucca con panna , pepe e parmigiano 
 
Dulce y café 
Bunet al cioccolato (tipico dolce piemontese al cioccolato e amaretti) 
 
Bebidas: incluye una botella de agua 
Vino de la Semana: no 
Modalidades de pago: efectivo 
Vigencia del menú: viernes y sábado. Imprescindible la reserva a realizar a medio Facebook 

 
 BELLA ITALIA CAFÉ & BAR 

 
Menú de la semana $ 179 
 
Aperitivo de bienvenida Campari 
 
Degustaciones (1 a elección) 
Pizzetta integral con vegetales salteados y albahaca 
Hongos rellenos con fonduta de queso gratinados 
Burrata con tomate laminado y albahaca. 
 
Plato principal (1 a elección) 
Tagliatelle con salsa tres tomates y albahaca 
Risotto con queso ahumado gratinado 



Escalope de pollo al curry con arroz basmati 
 
Postre (1 a elección) 
Porción de torta bombón 
Mousse de maracuyá con frutos rojos 
Helado con salsa de chocolate caliente 
 
Bebidas: se pagan a parte 
Vino de la Semana: Siesta Ernesto Catena Bonarda de 500 ml (1 botella cada 3 
persona) incluida en el precio del menú 
Modalidades de pago: todavía no disponemos de la información 
Vigencia del menú: todavía no disponemos de la información 
 

 BELLA ITALIA GRILL & BAR 
 

Menú de la semana $ 179 
 
Entrada (1 a elección) 
Bocconcini panado y frito, tomate y albahaca  
Berenjenas en salsa parmesana gratinada 
Calamaretti frito con salsa tártara y limón 
 
Plato principal (1 a elección) 
Bucatini en salsa scarparo y albahaca 
Costillar de novillo braseado con vegetales y polenta 
Costillas de cerdo con manteca y salvia sobre vegetales grillados 
Trucha asada con tomatitos cherry y albahaca 
 
Postre (1 a elección) 
Budín de pan con salsa caramelo 
Tiramisú 
Helado a gusto con salsa de chocolate 
 
Bebidas: no incluye 
Vino de la Semana: incluye 1 copa de vino por persona o 1 bottella de 500 ml cada 
2 personas 
Modalidades de pago: todavía no disponemos de la información 
Vigencia del menú: todavía no disponemos de la información 
 

 BELLA ITALIA RISTORANTE 
 

Menú de la semana $ 179 
 
Degustaciones (1 a elección) 
Burrata con tomate y rúcula. 
Ensalada de rúcula jamón crudo y parmesano 



Polenta frita con fonduta de queso 
Berenjenas parmesana 
 
Plato principal (1 a elección) 
Penne rigate con salsa tres tomates y albahaca 
Gnocchi de espinaca con crema parmesana gratinados 
Bondiola de cerdo en salsa  
Risotto con langostinos y puerros 
 
Postre (1 a elección) 
Spuma 
Tibio de chocolate con sorbete de chocolate 
Peras asadas con crema y nueces crocantes 
 
Bebidas: todavía no disponemos de la información 
Vino de la Semana: todavía no disponemos de la información 
Modalidades de pago: todavía no disponemos de la información 
Vigencia del menú: todavía no disponemos de la información 
 

 

 IL BALLO DEL MATTONE ORIGINALE 
 
Menú de la semana almuerzo a $ 99 y cena a 179 
 
Aperitivo de recepción con Cinzano Rosso 
 
Entrada (1 a elección) 
Piattino assortito (tablita de quesos , fiambres y aceitunas) 
Crostini ai funghi (es tostada de pan de campo con champiñones saltados en 
provenzal y hojas verdes) 
 
Plato principal (1 a elección) 
Fusilli Scarparo 
Lasagna Bolognesa 
Caserecce ai 4 formaggi 
Bocconcini de pollo panna e aglio 
 
Postre (1 a elección) 
Il vero Tiramisu 
Gelato con frutos rojos 
 
Bebidas: no incluidas en el menú 
Vino de la Semana: Finca Las Moras Malbec copa $ 15 
Modalidades de pago: efectivo y principales tarjetas (averiguar tarjetas aceptadas) 
Vigencia del menú: toda la semana de la Cocina Italiana. Verificar horarios. 
 
 



 IL BALLO DEL MATTONE GALERIA 
 
Menú de la semana almuerzo $ 99 y cena a $ 179 
 
Aperitivo de recepción con Cinzano Rosso 
 
Entrada (1 a elección) 
Piattino assortito (tablita de quesos , fiambres y aceitunas) 
Crostini ai funghi (es tostada de pan de campo con champiñones saltados en 
provenzal y hojas verdes) 
 
Plato principal (1 a elección) 
Fusilli Scarparo 
Lasagna Bolognesa 
Caserecce ai 4 formaggi 
Bocconcini de pollo panna e aglio 
 
Postre (1 a elección) 
Il vero Tiramisu 
Gelato con frutos rojos 
 
Bebidas: no incluidas en el menú 
Vino de la Semana: Finca Las Moras Malbec copa $ 15 
Modalidades de pago: efectivo y principales tarjetas (averiguar tarjetas aceptadas) 
Vigencia del menú: toda la semana de la Cocina Italiana. Verificar horarios. 
 

 IL BALLO DEL MATTONE - ALTURA CRUCERO TRATTORIA 
 
Menú de la semana almuerzo $ 99 y cena a $ 179 
 
Aperitivo de recepción con Cinzano Rosso 
 
Entrada (1 a elección) 
Piattino assortito (tablita de quesos , fiambres y aceitunas) 
Crostini ai funghi (es tostada de pan de campo con champiñones saltados en 
provenzal y hojas verdes) 
 
Plato principal (1 a elección) 
Fusilli Scarparo 
Lasagna Bolognesa 
Caserecce ai 4 formaggi 
Bocconcini de pollo panna e aglio 
 
Postre (1 a elección) 
Il vero Tiramisu 
Gelato con frutos rojos 
 



Bebidas: no incluidas en el menú 
Vino de la Semana: Finca Las Moras Malbec copa $ 15 
Modalidades de pago: efectivo y principales tarjetas (averiguar tarjetas aceptadas) 
Vigencia del menú: toda la semana de la Cocina Italiana. Verificar horarios. 
 
 

 IL BALLO DEL MATTONE - TRASTEVERE TRATTORIA & PIZZA 
 
Menú de la semana $ 99 
 
Aperitivo de recepción con Cinzano Rosso 
 
Entrada 
Farinata Ripiena 
 
Plato principal 
Pizza libre a elección 
 
Postre (1 a elección) 
Il vero Tiramisu 
 
Bebidas: no incluidas en el menú 
Vino de la Semana: Finca Las Moras Malbec. Copa $ 15 
Modalidades de pago: efectivo y tarjetas de crédito (averiguar telefónicamente 
tarjetas disponibles) 
Vigencia del menú: 
 

 IL MATTERELLO 

 
Menú de la semana almuerzo a $ 99 
 
Entrada 
Olivas 
 
Plato principal 
Ravioli di zucca con salsas del día 
 
Postre (1 a elección) 
Flan 
Tiramisú 
 
Menú de la semana cena a $ 179 
 
Entrada 
Olivas y croquetas de verduras o ricota 
 



Plato principal 
Lasagna del día 
 
Postre (1 a elección) 
Flan 
Tiramisú  
 
Bebidas: no 
Vino de la Semana: copa de vino bodega Vistalba a $ 20. Botella de 375 ml 
Tomero a $ 45 
Modalidades de pago: efectivo. Verificar tarjetas aceptadas 
Vigencia del menú: toda la Semana de la cocina Italiana 

 
 IN BOCCA AL LUPO 

 
Menú de la semana $ 99 
 
Entrada 
Bruschetta caprese 
 
Plato principal 
Spaghetti all´amatriciana 
 
Postre 
Treccia di mele y 
Caffé o cappuccino (especialidad de la casa) 
 
Menú de la semana $ 179 
 
Entrada (1 a elección) 
Bruschetta caprese 
Zuppa di piselli 
 
Plato principal (1 a elección) 
Pansoti ripieni di pomodoro e provola affumicata 
Ojo de bife con patate 
 
Postre 
Pastiera napoletana y 
Caffé o cappuccino (especialidad de la casa) 
 
Bebidas: incluye 1 agua Eco de los Andes o gaseosa línea Pepsi 
Vino de la Semana:  NO 
Modalidades de pago: efectivo y tarjetas de crédito (Visa y AMEX, credito y debito) 
Vigencia del menú: menú de $ 99. De martes a viernes. Mediodía. Menú de $ 179. 
Sábado y domingo. Mediodía 
 



 L´ADESSO 
 
Menú de la semana $ 179 
 
Entrada (1 a elección) 
Antipasto del giorno 
Soufflé di zucca co gamberi e panceta 
Fritturina di pesce 
 
Plato principal (1 a elección) 
Ravioli di ricota con salsa di melanzane 
Tonnarelli con salsa all´amatriciana 
Pesca del giorno 
 
Postre 
Degustazione di dolci 
 
Bebidas: todavía no disponemos de la información 
Vino de la Semana: todavía no disponemos de la información 
Modalidades de pago: todavía no disponemos de la información 
Vigencia del menú: todavía no disponemos de la información 
 

  LA PAROLACCIA CASA TUA PALERMO 
 
Menú de la semana $ 179 
 
Aperitivo de bienvenida 
 
Entrada (1 a elección) 
Burrata con prosciutto crudo 
Calamaretti fritti con salsa tártara 
Melanzane alla parmigiana 
 
Plato principal (1 a elección) 
Manicotti di vitello e funghi alla fontina 
Fusilli al “fierrito” gorgonzola, spinaci e noci 
Saltimbocca alla romana 
 
Postre (1 a elección) 
Tartufi di cioccolato alla crema di caramello 
Volcan de dulce de leche 
Tiramisú 
 
Café cortesía de Caffé SEGAFREDO 
 
Bebidas: incluye 1 agua o gaseosa o cerveza por persona 
Vino de la Semana: no 



Modalidades de pago: efectivo 
Vigencia del menú: toda la semana. Noche 
 

  LA TRATTORIA DI GIULIO 
 
Menú de la semana mediodía $ 99 
 
Entrada (1 a elección) con pane casereccio 
Paté di ricotta e basilico 
Olive condite 
 
Plato principal (1 a elección) 
Ravioloni di noci alla sorrentina (mozzarella, fileto e basilico) 
Merluzzo alla pizzaiola 
Tagliatelle zucchine e menta 
 
Postre (1 a elección) 
Tortino di ricotta al profumo di anice e Nutella 
Cannolo siciliano o cilentano (crema pasticcera) 
 
Menú de la semana noche $ 179 
 
Aperitivo Campari orange 
 
Entrada (1 a elección) con pane casereccio 
Paté di prosciutto 
Polenta fritta 
Olive condite 
 
Plato principal (1 a elección) 
Timballo di papparedelle al forno 
Gnocchetti sardi al cacio e pepe 
Rigatoni alla Norma 
Ravioloni “ a elección” con salsa boscaiola 
 
Postre (1 a elección) 
Tiramisú de la casa 
Cannolo siciliano 
Torta di ricota 
Semifreddo al Tiramisú 
 
Bebidas: incluye soda o agua de 500 ml o gaseosa 600 ml línea Coca Cola cada 2 
personas  
Vino de la Semana: incluye vino de la casa Chardonnay o Malbec  
Modalidades de pago: efectivo 
Vigencia del menú: 
 



  PEUGEOT LOUNGE 
 
Menú de la semana a $ 179 (precio para 2 personas)  
 

APERITIVO ITALIANO PARA 2 PERSONAS 
  
2 aperitivos GANCIA 
Caponata siciliana 
Aceitunas rellenas (ascolanas) 
Panini de berenjenas a la parmesana 
Capocollo 
Ensalada de calamares 
  
Bebidas: no 
Vino de la Semana: no 
Modalidades de pago:  
Vigencia del menú:  
 

 PIOLA 
 
Menú de la semana $ 99 
 
Entrada (1 a elección) 
Bruschetta clásica (4 tostadas de pan casero, tomate fresco, ajo y albahaca) 
O 
Bruschetta Val Gardena (4 tostadas de pan casero, queso Brie fundido y jamón 
crudo) 
 
Plato principal (1 a elección) 
Ñoquis de papa al ragú 
O 
Pizza Moderna (salsa de tomate, muzzarella, tomate fresco, rúcula y escamas de 
parmesano) 
 
Postre (1 a elección) 
Tiramisú 
O 
Helado 
 
-Sgroppino 
 
Bebidas: incluye 1 bebida sin alcohol o 1 copa de vino Cafayate Malbec 
Vino de la Semana: no 
Modalidades de pago: 
Vigencia del menú: 
 
Menú de la semana $ 179 (precio por persona, mínimo 2 personas) 



 
Entrada (1 a elección) 
1 plato de burrata con jamón crudo, tomates y vinagreta de limón (para 2 
personas) 
O 
1 plato de bruschetta de salmón ahumado (4 tostadas de pan casero, queso Brie, 
rúcula y salmón ahumado importado (para 2 personas) 
 
Plato principal (1 a elección) 
Crespelle Napoli (crepes de de espinacas y ricota gratinadas con salsa bechamel, 
pollo y tomate) 
O 
Pizza Sophia “Le pizze bianche” – sin salsa de tomate – (muzzarella, Brie, tomate 
fresco, jamón crudo y albahaca 
O 
Fusilli De Cecco Otranto  (brocolís, ajo, aceite de oliva y ají picante) 
 
Postre (1 a elección) 
Tiramisú 
O 
Profiteroles rellenos 
O 
Torta di mele (tarta de manzana tibia con helado) 
 
Bebidas: incluye 1 bebida sin alcohol + 1 copa de vino Cafayate Malbec o 1 copa 
de espumante Mumm Extra Brut 
Vino de la Semana: no 
Modalidades de pago: 
Vigencia del menú: 
 
 

  SIAMO NEL FORNO 
 
Menú de la semana $ 179 
 
Entrada 
Burrata con bresaola di bufalo, rucola e parmigiano 
 
Plato principal (1 a elección) 
Pizza margherita 
Pizza di spinaci 
Pizza marinara 
 
Postre (1 a elección) 
Tiramisú 
Panna Cotta 
 



Bebidas: incluye 1 agua o gaseosa 
Vino de la Semana:   
Modalidades de pago: efectivo 
 
Vigencia del menú: 
 

  TRATTORIA OLIVETTI 
 
Menú de la semana $ 99 
 
Entrada (1 a elección) 
 
Plato principal (1 a elección) 
 
Postre (1 a elección) 
 
Bebidas: 
Vino de la Semana:  
Modalidades de pago: efectivo y tarjetas (comprobar previamente las tarjetas 
aceptadas) 
Vigencia del menú: de lunes a viernes. Mediodía. Imprescindible la reserva.  
 
Menú de la semana $ 179 
 
Cocktail de bienvenida con Campari 
 
Entrada  
Cuatro cazuelitas variadas frías 
 
Plato principal (1 a elección) 
. Pappardelle al ragú di pato/Pasta ancha casera con ragú de pato 
. Pasta corta al pomodoro y basilico/pasta corta casera salteada con aceite de 
oliva, basilico y queso parmesano 
. Risotto con la coda alla vaccinara/arroz Carnaroli mantecado con un braseado de 
rabo vacuno 
 
Postre (1 a elección) 
Tiramisú de la casa 
 
Bebidas: incluye una bebida sin alcohol o una copa de vino de la Bodega Amalaya 
Blend de Hess Family* 
Vino de la Semana: *Si. Ver en bebidas 
Modalidades de pago: efectivo y tarjetas (comprobar previamente las tarjetas 
aceptadas) 
Vigencia del menú: lunes a viernes. Noche. Sábado y domingo. Mediodía y noche. 
Reserva imprescindible.  
 



 CUCINA PARADISO BELGRANO Y PALERMO 
 

Menú de la semana $ 99 
Colazione (desayuno) italiana para 2 personas  
 
2 cappuccini o caffelatte 
2 vasitos de jugo de naranja 
4 cornetti 
2 sfogliatelle napoletane 
 
Menú de la semana $ 179 
Aperitivo italiano para 2 personas  
 
2 Aperitivos (Spritz Aperol o Garibaldi) elaborados exclusivamente con productos 
línea Campari/Aperol 
 
Un plato para compartir di cicchetti (tapas al estilo veneciano): 2 cicchetti di tonno, 
2 cicchetti de espuma de mortadella, 2 cicchetti de vegetales y queso + aceitunas 
+ soppressata en fetas + focaccia Paradiso 
 
Bebidas: no 
Vino de la Semana: no  
Modalidades de pago: efectivo y tarjetas (averiguar tarjetas aceptadas) 
Vigencia del menú: desayuno de 09.00 a 11.30 hs en ambas sucursales; aperitivo 
de 17.00 a 20.00 hs en ambas sucursales 
 
 

 ¡EH,  SANTINO! 
 
Menú de la semana $ 179 
 
Entrada 
Degustación de antipastos ¡Eh Santino! 
 
Plato principal (1 a elección) 
Sorrentinos negros rellenos de ricota, salmón ahumado y langostinos con salsa a 
elección 
Gnocchi rellenos de muzzarella con salsa a elección 
 
Postre (1 a elección) 
Tiramisú 
Queso y dulce con frutas secas 
 
Bebidas: agua, gaseosa linea Pepsi , cerveza chopp Quilmes o copa de 
vino tinto o blanco 
Vino de la Semana: no 
Modalidades de pago: efectivo o tarjetas (verificar tarjetas aceptadas) 



Vigencia del menú: de viernes a jueves. Noche 
 

 4141 
 
Menú de la semana a $ 179 
 
Spritz de bienvenida 
 
Entrada 
Bruschetta de porchetta de conejo con ensalada de berro y pomada de yema y ajo 
 
Plato principal 
Ravioli di stracotto de cordero con verduras de estación 
 
Postre 
Pera al Sangiovese con crema de mascarpone y pistachos sanjuaninos 
 
 
Bebidas: se pagan a parte 
Vino de la Semana: incluye 1 copa de vino TERCO Sangiovese 
Modalidades de pago: efectivo 
Vigencia del menú: toda la Semana de la cocina Italiana. Noche a partir de las 19 
hs. Reservar aclarando “menú de la Semana Italiana”. Pedir confirmación de los 
horarios de atención. 
 
 
 


